






Ihr Aufgabengebiet: 

• Unterstützung bei der Zubereitung von kalten und warmen Speisen in der vegetarischen, 

biozertifizierten Klinikküche

• Vorbereitung und Betreuung von Frühstücks-, Kaffee- und Abenddienst inkl. Abendbuffet

• Servieren der Speisen sowie Eindecken und Abräumen der Tische und Unterstützung der Patienten bei 

Anliegen

• Spülen, Reinigung und Ordnung von Küche und Arbeitsbereichen

• Einhaltung der Hygienerichtlinien


Das bringen Sie mit:

• Erfahrung in der Gastronomie von Vorteil

• Erfahrung & Freude an der Zubereitung veganer und vegetarischer Speisen und an kreativem Kochen

• Empathische, wertschätzende und ausgeglichene Persönlichkeit

• Freundliches, patientenorientiertes Auftreten

• Selbstständige, strukturierte und zuverlässige Arbeitsweise

• Teamorientierte und kollegiale Zusammenarbeit im Küchenbetrieb

• Bereitschaft zu Wochenend- und Feiertagsdiensten

• Führerschein Klasse B und eigener PKW erforderlich


Das bieten wir Ihnen:


unbefristeter Arbeitsvertrag - 30 Tage Urlaub – leistungsgerechte Vergütung – Wochenenden nach 
Absprache im Team frei planbar - Arbeiten in einem kleinen und motivierten Team mit dem „Wir-Gefühl“ – 
die Möglichkeit, sich mit unserem Unternehmen zu entwickeln und sich beruflich sowie persönlich zu 
entfalten – Mitarbeiteressen in Bio-/Demeter Qualität – Ein Arbeitsplatz in naturnaher Umgebung mit 
eigenem Quellwasser

 
Sie haben Fragen? 


Dann melden Sie sich gerne bei unserer Ansprechpartnerin im Personalmanagement

Frau Anja Streule unter 07629-91090 oder per E-Mail an bewerbung@stalten.de


Sie fühlen sich angesprochen? Wir freuen uns auf Ihre Bewerbung!


Gerne senden Sie diese per E-Mail an bewerbung@stalten.de 


oder per Post an: Privatklinik Haus am Stalten, Staltenweg 25, 79585 Steinen-Endenburg

Zur Unterstützung unseres Teams suchen wir zum nächstmöglichen Zeitpunkt eine 
Küchenhilfskraft (m/w/d) auf geringfügiger Basis  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